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Введение 

 

Программа производственного контроля – это документ, включающий в себя пере-

чень мероприятий, направленных на соблюдение в организации санитарного законода-

тельства и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) меропри-

ятий, сроки их исполнения, исполнение статьи 11 Федерального закона от 30.03.1999        

N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения", в которой установ-

лены обязанности юридических лиц по выполнению требований санитарного законода-

тельства РФ. 
 

Программа разработана МБДОУ «Детский сад № 25» (далее - Учреждение). 
 

Содержание программы также соответствует требованиям СанПиН 2.4.36-48-20, 

2.3/2.4-3590-20  «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением 

санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) 

мероприятий». 
 

Целью программы является обеспечение санитарно-эпидемиологической безопас-

ности для сотрудников и воспитанников, ограничение вредного влияния объектов произ-

водственного контроля путем должного выполнения санитарных правил, санитарно-

противоэпидемических и профилактических мероприятий, организация и осуществление 

контроля за их соблюдением. 
 

Задачи производственного контроля: 
 

 соблюдение официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля 
факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью;




 ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по 
вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля;




 организация медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки 
сотрудников;




 контроль за хранением, транспортировкой и реализацией пищевых продуктов и пи-
тьевой воды ;




 контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, 
личных медицинских книжек, санитарных иных документов, подтверждающих ка-
чество, безопасность сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и технологий их 
производства, хранения, транспортировки, реализации и утилизации в случаях, 
предусмотренных действующим законодательством.







В программу включены: 
 

 перечень официально изданных санитарных правил,




 перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению 
производственного контроля,



 перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам,




 мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления эффектив-
ного контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормати-
вов в ДОУ,




 перечень журналов учѐта и отчѐтности по проведению производственного 
контроля.



 

Программа действует в течение 1 календарного года. Необходимые изменения, до-

полнения в программу производственного контроля вносятся при изменении основного 

вида деятельности учреждения или других существенных изменениях деятельности учре-

ждения. В случае отсутствия необходимости внесения изменений в данный документ, 

Программа пролонгируется на следующий календарный год. 

 

Ответственность  за  своевременность  организации,  полноту и  достоверность  осу- 
 

ществляемого производственного контроля несѐт заведующий учреждения. 
 

. 

 

Паспорт юридического лица 

 

Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение «Детский сад 
 

№ 25»  является дошкольной образовательной организацией, созданной для реализации 

гарантированного государством Российской Федерации права: 
 на получение детьми дошкольного образования;




 осуществления физического, социально-коммуникативного, речевого, позна-
вательного и художественно-эстетического развития;



 охраны и укрепления их физического и психического здоровья;




 развития индивидуальных особенностей.
 

Основной целью деятельности Учреждения является реализация основной общеоб-
разовательной программы – образовательной программы дошкольного образования, орга-
низация присмотра и ухода за детьми.    

Юридический и почтовый адрес учреждения: 

 

Российская Федерация, 601441, Владимирская область,  город Вязники, улица 

Чехова, дом 29. 

 

Нормативные документы по проведению производственного контроля 

 

1. ФЗ № 52 от 30.03.99г. «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения».  
2. ФЗ № 29 от 02.01.2000г. «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 

 

3.   СанПиН 2.4.36-48-20 «Санитарно – эпидемиологические требования к         

                  организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи» 

 

           4.   СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно – эпидемиологические требования к  

                организации общественного питания населения» 1.   



5. СанПиН 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за  
соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических мероприятий». 
 

6. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценно-

сти пищевых продуктов».  
7. СанПиН 2.3.6 1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к обществен-

ного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сы-

рья и пищевых продуктов». 
 

8. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям 

храненияпищевых продуктов». 
 

9. СанПиН 3.5.3. 1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к проведению 

дератизации»  
10. СанПиН 3.2.1333-03 «Профилактика паразитарных болезней на территории РФ»  
11. СанПиН 3.1.094-96 «Профилактика и борьба с заразными болезнями, общими для 

человека и животных. Иерсиниозы».  
12. СанПиН по дезинфекции.  
13.СанПиН по кишечным инфекциям.  
14.Методические указания по санитарно-бактериологическому контролю на предпри-

ятиях общественного питания и торговли пищевыми продуктами МУ № 2657-82. 
 

15.Методические указания по лабораторному контролю качества продукции обще-

ственного питания. 1-40/3805 от 11.11.91. 
 

16.ГОСТ 50-763-95 « Общественное питание. Кулинарная продукция, реализуемая 

населению».  
17. Приказ от 28 декабря 2010 г. № 2106 «Об утверждении федеральных требований к 

образовательным учреждениям в части охраны здоровья обучающихся, воспитан-

ников».  
18. Приказ от 12 апреля 2011 г. № 302-н «Об утверждении перечней вредных и (или) 

опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские 

осмотры (обследования), и порядка проведения обязательных предварительных и 

периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на 

тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда». 

 

 

Для реализации Программы производственного контроля по соблюдению в 

органи-зации санитарного законодательства и выполнения санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий в Учреждении имеется 

следующий набор документов: 
  

1. Договор на оказание  медицинских услуг с ГБУЗ ВО «Вязниковская РБ». 
 

2. Личные санитарные книжки сотрудников. 
 

3. Локальные акты ДОУ (приказы, положения). 



 

Часть I 

 

 

    Предварительным и медицинским осмотрам, а также профессиональной гигиенической  
    подготовке подлежат все сотрудники учреждения. 

  
Собственного автотранспорта по перевозке продуктов учреждение не имеет, транспорти-

ровка продуктов осуществляется транспортом поставщиков. 

 

Часть 2 
 

Лицами, ответственными за осуществление производственного контроля, проводятся сле-

дующие мероприятия: 

№ Объект контроля 
Кратность контроля и сроки 

исполнения 
Ответственные лица 

1 2 3 4 

Санитарные требования к участку образовательного учреждения 

1 Санитарное состояние 

участка, пешеходных 

дорожек, подъездных 

путей, освещения 

территории, озеленение 

 

• Ежедневный контроль за санитарным состоянием 

территории.  

 

завхоз 

2 Санитарное состояние 

групповых участков, 

малых игровых форм, 

спортивной площадки с 

соответствующим спор-

тивным оборудованием 

• Ежедневный контроль за санитарным состоянием 

групповых участков.  

• Ремонт и замены малых форм, спортивного 

оборудования и сооружений (по мере их выхода из 

строя).  

• Приобретение и установка новых малых форм, 

спортивного оборудования и сооружений (по мере 

необходимости) 

Завхоз, заведующий 

3 Санитарное состояние 

хозяйственной зоны: 

очистка контейнеров, 

площадки, вывоз 

мусора 

• Ежедневный контроль за санитарным состоянием 

хозяйственной площадки.  

• Вывоз твердых бытовых отходов  

завхоз 

4 Замена песка 

впесочницах, 

наигровых площадках 

 

• Полная смена песка в песочницах, на игровых 

площадках (1 раз в год весной) 

завхоз 

Санитарные требования к санитарно-техническому состоянию здания 

1 Наполняемость 

групп 

• Согласно СанПиН  

ежедневная наполняемость: 

 

заведующий 



2 Состояние  

цокольных помещений 

детского сада 

• Ежемесячный контроль: 

— функционирования системы теплоснабжения; 

—функционирование систем водоснабжения, 

канализации; 

завхоз 

3 Состояние кровли, 

фасада здания, 

отмостки, цоколя 

• Ежедневный контроль. При необходимости — 

заявка на ремонтные работы. 

завхоз 

4 Внутренняя отдел- 

ка помещений 

В период проведения капитального и текущего 

ремонта в качестве внутренней отделки применяются 

только материалы, имеющие гигиенический 

сертификат для использования в детских учреждениях 

завхоз 

5 Соблюдение теплового 

режима в учреждении 

• Ежемесячный контроль функционирования 

системы теплоснабжения  при неисправности — 

устранение в течение суток.  

• Промывка отопительной системы (июнь—июль).  

• Проведение ревизии системы теплоснабжения 

перед началом учебного года (август) с составлением 

акта 

завхоз 

6 Соблюдение воз-

душного режима в 

учреждении. Система 

вентиляции 

• Ежемесячный контроль функционирования системы 

вентиляции: приточно-вытяжная вентиляция 

пищеблока, прачечной, вытяжные вентиляционные 

шахты  

• Очистка вытяжных вентиляционных шахт 

проводится не реже 2 раз в год.  

• Проведение ревизии системы вентиляции перед 

началом учебного года (август) с составлением акта 

завхоз 

7 Микроклимат, 

температура и 

относительная 

влажность воздуха в 

помещениях 

• Ежедневный контроль:  

— соблюдение графика проветривания помещений;  

— температурного режима в помещениях согласно 

СанПиНа.  

• Исследование микроклимата групповых и других 

помещений 1 раз в год 

мед. работник 

8 Состояние систем 

водоснабжения, 

канализации, работа 

сантехприборов 

• Ежемесячный контроль функционирования 

системы водоснабжения, канализации, 

сантехприборов ; 

• Промывка и хлорирование системы 

водоснабжения (после возникновения аварийной 

ситуации с отключением системы, после 

капитального ремонта с заменой труб). 

• Проведение ревизии системы водоснабжения, 

канализации перед началом учебного года (август) 

с составлением акта 

завхоз 

9 Питьевая вода • Ежедневный визуальный контроль за качеством 

воды для питьевого режима (баки, чайники, чашки 

для питьевого режима).  

 

Повара, завхоз 



10 Естественное и 

искусственное 

освещение 

• Ежедневный контроль за уровнем освещенности 

помещений.  

• Два раза в месяц техническое обслуживание 

электрических сетей, световой аппаратуры с 

заменой перегоревших ламп  

• Чистка оконных стекол (не реже 2-х раз в год), 

осветительной арматуры, светильников (не реже 3-

х раз в год).  

• Замеры уровня искусственной и естественной 

освещенности в групповых и других помещениях 

(1 раз в 3 года) 

завхоз 

Состояние оборудования помещений для работы с детьми  

1 Детская мебель • Контроль 2 раза в год после проведения 

антропометрических обследований детей: — размеры 

детской мебели (столы, стулья) должны 

соответствовать росто-возрастным особенностям 

детей, иметь соответствующую маркировку. 

воспитатели 

  Во всех помещениях, где проводятся занятия с 

детьми и осуществляется прием пищи, должны 

присутствовать схемы рассаживания согласно антро-

пометрии;  

— расстановка мебели должна соответствовать 

нормам СанПиНа;  

- Расстановка кроватей должна обеспечить 

свободный проход детей между ними 

 

2 Уголки и зоны природы • Контроль 1 раз в год перед началом учебного года:  

— запрещается содержать ядовитые растения, а 

также растения, имеющие колючки и пр. 

воспитатели 

3 Санитарное состояние 

игрушек, их обработка 

• Ежедневный контроль за состоянием игрушек, 

игрового оборудования.  

• Контроль за обработкой игрушек согласно 

требованиям СанПиНа 

• Исключить из детского пользования игрушки, не 

имеющие сертификата соответствия и с различными 

повреждениями 

воспитатели 

4 Санитарное состояние 

ковровых изделий 

• Ежедневный визуальный контроль за санитарным 

состоянием ковровых изделий.  

• Обработка ковров не реже 1 раз в год (сухая чистка) 

в теплое время года 

Завхоз 

 

Мл.воспитатели 

5 Постельное белье, 

салфетки, полотенца 

• Ежедневный визуальный контроль за состоянием 

постельного белья,  полотенец; по мере загрязнения 

— подлежат немедленной замене.  

• Замена постельного белья (1 раз в неделю) по 

графику.  

• Замена полотенец  (2 раза в неделю);  

Мл.воспитатели 

 

 

 

 

Машинист по стирке 

белья 

6 Состояние оборудования 

спортивных и музыкаль-

ных залов 

• Ежедневный визуальный контроль за состоянием 

оборудования музыкальных и физкультурного залов; 

при неисправности оборудования — немедленное 

удаление из пользования и ремонт.  

• Испытание физкультурного оборудования с 

составлением акта (1 раз в год перед началом 

учебного года) 

завхоз 



Состояние помещений и оборудования пищеблока 

7 Условия труда 

работников и со-

стояние производ-

ственной среды 

пищеблока 

• Ежедневный визуальный контроль за соблюдением 

требований охраны труда на пищеблоке. 

• Ежемесячный контроль за функционированием: 

— системы вентиляции;  

— приточно-вытяжная вентиляция пищеблока.1 раз в 

год техническое обслуживание  

—системы водоснабжения, канализации, 

сантехприборов.                                                           

электрических сетей, световой аппаратуры с заменой 

перегоревших ламп . 

Заведующий 

 

завхоз 

 

8 Санитарное состояние 

пищеблока 

• Ежедневный визуальный контроль за санитарным 

состоянием пищеблока. 

 

Заведующий 

9 Состояние техно-

логического и хо-

лодильного обору-

дования на пищеблоке, 

техническая 

исправность обо-

рудования 

 

• Контроль за состоянием и функционированием 

технологического оборудования на пищеблоке  

 

завхоз 

10 Маркировка обо-

рудования, разде-

лочного и уборочного 

инвентаря 

• Ежедневный визуальный контроль за наличием и 

состоянием маркировки разделочного и уборочного 

инвентаря.  

• Обновление маркировки (не реже 1 раза в месяц); 

при повреждении маркировки — немедленное 

обновление 

Заведующий 

завхоз 

11 Проверка температуры 

воздуха внутри 

холодильных камер 

• Ежедневный визуальный контроль за 

температурным режимом внутри холодильных камер 

Завхоз 

Состояние помещений и оборудования прачечной 

12 Санитарное состояние 

прачечной 

• Ежедневный визуальный контроль за санитарным 

состоянием прачечной 

Заведующий 

13 Состояние техно-

логического обо-

рудования прачечной, 

техническая 

исправность обо-

рудования 

• Контроль за состоянием и функционированием 

технологического оборудования прачечной 2 раза в 

месяц. 

завхоз 

14 Маркировка обо-

рудования, разде-

лочного и уборочного 

инвентаря 

• Ежедневный визуальный контроль за наличием и 

состоянием маркировки разделочного и уборочного 

инвентаря.  

• Обновление маркировки не реже 1 раза в месяц; при 

повреждении маркировки — немедленное 

обновление 

Машинист по стирке 

белья 

Состояние оборудования медицинского кабинета 

15 Проверка температуры 

воздуха внутри 

холодильных камер 

• Ежедневный визуальный контроль за 

температурным режимом внутри холодильника для 

медикаментов 

мед. работник 

16 Медикаментозные 

средства 

• Ежемесячный контроль за сроком годности 

медикаментозных препаратов, шприцев. • Проверка и 

пополнение медицинских аптечек (1 раз в месяц) 

мед. работник 



Санитарные требования к организации режима дня и учебных занятий 

1 Режим дня и рас-

писание занятий 

• Утверждение режима дня и расписание занятий 

согласно требованиям СанПиНа (2 раза в год — 

перед началом нового учебного года и летнего 

оздоровительного периода).  

• Ежедневный контроль за соблюдением режима дня 

и расписания занятий 

заведующий 

2 

  

Требование к ор-

ганизации физиче-

ского воспитания 

• Утверждение расписаний физкультурных занятий и 

утренней гимнастики согласно требованиям СанПиНа 

(2 раза в год — перед началом нового учебного года и 

летнего оздоровительного периода).  

• Ежедневный медико-педагогический контроль за 

проведением физкультурных занятий и утренней 

гимнастики 

заведующий 

3 Организация ме-

роприятий по за-

каливанию и оздо-

ровлению детей 

• Утверждение плана мероприятий по закаливанию и 

оздоровлению детей согласно требованиям СанПиНа 

(2 раза в год — перед началом нового учебного года и 

летнего оздоровительного периода).  

• Ежемесячный медико-педагогический контроль за 

организацией и проведением мероприятий по 

закаливанию и оздоровлению детей 

воспитатели 

4 Прием детей в 

дошкольное обра-

зовательное учре-

ждение 

• Комплектование групп согласно требованиям 

СанПиНа.  

• Прием детей в ДОУ осуществляется на основании 

путевки и медицинской карты 

заведующий 

Санитарные требования к медицинскому обслуживанию дошкольного 

образовательного учреждения 

1 Организация  

гигиенического 

обучения сотрудников, 

с пометкой о сдаче в 

личной медицинской 

книжки 

• Курсовая подготовка и переподготовка сотрудников 

(1 раз в 2 года), повара и завхоз (1 раз в год) 

заведующий 

Санитарные требования к организации питания воспитанников 

1 Наличие 

согласованного 

перспективного меню 

на осенне-зимний и на 

весеннее-летний 

периоды 

• Один раз в полугодие перед началом 

сезона 

Заведующий, завхоз 

2 Витаминизация 

готовых блюд 

• Контроль за ежедневной витаминизацией пищи: — 

проведение витаминизации третьих блюд (вложение 

витамина С); 

мед. работник  

3 Бракераж сырых 

скоропортящихся 

продуктов 

• Ежедневный контроль за сырыми 

скоропортящимися продуктами (по документации и 

органолептический) с заполнением журнала 

завхоз 



4 Бракераж готовой 

продукции 

* Ежедневный контроль за качеством готовой 

продукции (внешний вид, консистенция, вкусовые 

качества и др.) с заполнением бракеражного журнала 

заведующий  

5 Ведение и анализ 

накопительной 

ведомости 

• Ежедневно заведующий  

6 Отбор и хранение 

суточной пробы 

• Контроль за качеством отбора суточной .пробы и ее 

хранения 

повара  

7 Наличие сертификатов 

соответствия, качества 

удостоверений и 

ветеринарных 

свидетельств на 

поступающие 

продукты питания 

• На каждую партию товара Завхоз 

8 Контроль за со-

стоянием здоровья 

сотрудников пи-

щеблока 

• Контроль за заполнением журналов:  

— состояния здоровья сотрудников пищеблока;  

 

заведующий  

Санитарное состояние и содержание образовательного учреждения 

1 Наличие графиков 

проведения генеральных 

уборок учреждения 

• Постоянный контроль. 

• Графики проведения генеральных уборок 

утверждаются в начале учебного года 

завхоз 

2 Режим ежедневных 

уборок помещений 

детского сада 

• Постоянный контроль. 

• Графики проведения ежедневных 

уборок утверждаются в начале учебного года 

завхоз 

3 Обеспечение моющими, 

дезинфицирующими 

средствами: уборочным 

инвентарем, ветошью 

• Ежедневный контроль за наличием и 

использованием моющих и дезинфицирующих 

средств 

завхоз 

4 Медицинский осмотр 

сотрудников 

• Постоянный контроль. 

• К работе в дошкольном образовательном 

учреждении допускаются здоровые лица, прошедшие 

медицинский осмотр, который заносится в 

медицинскую книжку. 

• Медицинские книжки сотрудников 

хранятся в медицинском кабинете 

Заведующий 

 

 

Часть 3 

 

Перечень форм учета и отчетности,  
связанных с осуществлением производственного контроля: 

  
1. Журнал здоровья персонала ДОУ. 

 
2. Журналы бракеража готовой и сырой продукции. 

 
3. Ветеринарные справки о качестве товара 

 



4. .Журнал учѐта инфекционных заболеваний. 
 

7. Журнал учѐта профилактических прививок. 
 

8. Табель учѐта ежедневной посещаемости детей. 
 

9. Справки о болезни ребѐнка от участкового педиатра. 
 

10. Личные медицинские книжки сотрудников. 
 

11. Журнал учѐта текущей заболеваемости. 
 

12. Списки сотрудников на прохождение медицинских профосмотров. 
 

13. Журнал учѐта скоропортящихся продуктов. 
 

14. Накопительная ведомость по анализу питания.
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